wasco

INDUKTIONSHALL HN 10061

BRUKSANVISNING

SAKERHETSINFORMATION
Din sakerhet ar viktig for oss. Las alla varningar och anvisningar noggrant innan du borjar
anvanda hallen.

INSTALLATION

Fara for elektrisk stot

1. Bryt strommen till hallen innan installationen pabérjas och nar den ska repareras eller
underhallas.

2. En bra jordférbindelse ar viktig och obligatorisk.

3. Installation eller &ndringar i husets installationer far endast utféras av en installator.

4. Om dessa foérhaliningsregler inte féljs innebéar det fara for elektrisk stot eller doden.

Fara for att man kan skadra sig
1. Se upp - héllens kanter ar skarpa.
2. Det finns risk for att man skar sig.

Viktiga sakerhetsanvisningar

1. Las bruksanvisningen noggrant foére installation och anvandning av hallen.

2. Satt aldrig explosionsfarliga eller brannbara material pd hallen.

3. L3t personen som ska installera hallen lasa denna bruksanvisning. Detta kan bespara dig
extra installationskostnader.

4. FoOr att undvika farliga situationer ska hallen installeras i enlighet med bruksanvisningens
installationsriktlinjer.

5. Hallen ska installeras korrekt och anslutas till en jordférbindelse.

6. Hallen ska anslutas till en elgrupp med felstrémsreld som kan bryta strémmen till hallen
helt.

7. Felaktig installation av hallen kan gora att reklamationsratten och ansvarsbestammelserna
blir ogiltiga.

ANVANDNING OCH UNDERHALL

Risk for elektrisk stot

1. Anvand inte en skadad eller sprucken hall. Om hallens yta skulle spricka, stédng omedelbart
av hallen och bryt strémmen till den p@ vaggkontakten. Kontakta en fackman.

2. Stang av pa vaggkontakten fore reparation eller underhall.

3. Om dessa anvisningar inte foljs kan det leda till elektrisk stét eller déden.

Halsorisk

1. Hallen uppfyller alla elektromagnetiska sakerhetsnormer.

2. Personer med pacemaker eller andra elektriska implantat (t.ex. insulinpumpar) ska dock
kontakta sin lakare fére anvandning av hallen for att férsakra sig om att hallens
elektromagnetiska falt inte stoér dessa foremal.

3. Om detta inte efterféljs kan det leda till personskador eller déden.



Risk for varma ytor

1.
2.

3.
4.
5

6.

Vid anvandning kan vissa delar av hallen bli tillrackligt varma for att orsaka brannskador.
Lat inte ndgon del av kroppen, klader eller andra saker &n matlagningsutrustning vidrora
hédllens yta forran den har svalnat.

Metallféremal som knivar, gafflar, skedar eller metallock far inte ligga pa héallen, da de kan
bli mycket varma.

Hall barn borta fran hallen.

Handtag p& stekpannor kan bli varma om de hamnar éver en paslagen kokzon. Lat inte
barn komma at handtagen.

Om ovanndmnda riktlinjer inte foljs kan det leda till skallning och brannskador.

Risk for att skara sig

1.

2.

Det rakbladsskarpa bladet pd en héllskrapa &r framme nér skrapan anvénds. Var extra
forsiktig och férvara skrapan utom rackhall fér barn.
Om detta inte féljs kan det leda till att ndgon skar sig.

Viktiga sakerhetsanvisningar

1.

2.
3.
4

11.
12.
13.
14.
15.
16.

17.
18.

19.

20.
21,

22.

Lamna inte hallen utan uppsikt nar den anvénds. Om ndgot kokar éver kan det utvecklas
rok och fett kan bérja brinna.

Anvand aldrig hallen som arbetsyta eller till férvaring.

Lamna aldrig saker eller kdksutrustning pa hallen.

Placera inte magnetiserbara féremal som kreditkort, minneskort eller elektronisk utrustning
som en PC eller MP3-spelare i narheten av hillen, d& de kan skadas av det magnetiska
faltet.

Anvand aldrig hallen till att varma upp rummet.

Stang alltid av kokzonerna efter anvandning, enligt beskrivningen i bruksanvisningen. Lita
inte pa att grytdetektorfunktionen stdnger av kokzonerna nar grytor och pannor tas av fran
hallen.

Lat inte barn leka med héllen eller sitta, st eller klattra upp pa den.

Foérvara inte saker som barn kan vara intresserade av pa hyllor eller i skap ovanfér hallen.
Det finns risk for allvarliga personskador om barn klattrar upp pa hallen.

Lamna inte barn utan uppsikt i narheten av hallen nér den anvéands.

. Barn eller personer med funktionshinder som begrédnsar deras formaga att anvdnda héllen

ska ha en ansvarig person som instruerar dem i hur den anvénds. Den ansvariga personen
ska vara 6vertygad om att dessa personer kan anvanda hallen utan fara for sig sjalv och sin
omgivning.

Reparation eller byte av delar i hallen ska inte gdras utan att det uttryckligen
rekommenderas i bruksanvisningen. All service ska utforas av en fackman.

Anvand inte en angrengérare for att rengéra héllen.

Placera eller tappa inte tunga saker p& hallen.

Anvand inte grytor eller pannor med rafflade kanter och dra inte pannor éver kokzonerna,
d3 detta kan repa glasytan.

Anvéand inte skurmedel eller slipande rengéringsmedel for att rengéra ytan, da de kan repa
glaset.

Om strémkabeln blir skadad ska den bytas ut av en fackman fér att undvika olyckor.
Hallen ar uteslutande avsedd fér anvandning i privata hushall.

Hallen och dess omgivningar kan bli varma vid anvandning. Se till att inte réra de varma
omradena. Barn under 8 ar bor inte anvdnda héllen, sdvida de inte instruerats i hur den ska
anvandas.

Héllen kan anvédndas av barn fran 8 ar och av personer med begransad fysisk eller mental
formaga eller utan erfarenhet och kunskap om héllen, sdvida de instrueras i hur héllen
anvands sakert och de férstar farorna med att anvanda den.

Barn far inte leka med héllen och rengéring far inte utféras av barn utan évervakning.

Det &r farligt att anvénda fett pd héllen utan dvervakning, da fett kan borja brinna. Slack
aldrig eld med vatten, utan stdng av hallen och tack 6éver med ett grytlock eller en
filt/matta.

Foérvara inte saker pa héllen.



23. Om hallens yta spricker, stang av hallen for att undvika elektriska stétar. Hallens
glaskeramiska yta skyddar stromfdérande delar.

24. Hallen far inte rengdras med anga.

25. Hallen &r inte avsedd att anvdandas med en extern timer eller annat fjarrstyrningssystem.

HALLENS UTFORMNING

Du rekommenderas att anvanda tillréckligt mycket tid pa att l&sa igenom bruksanvisningen
noggrant sa att du forstar hur man installerar och anvander hallen korrekt.

Las avsnittet “Installation” innan installation pabdrijas.

Las alla sakerhetsanvisningar och spara bruksanvisningen fér senare anvandning.

Sedd

o

1. max. 1200/1500 W zon

5 3 2. max. 2300/2600 W zon
5 3. max. 1200/1500 W zon
4 4. max. 2300/2600 W zon
1
5. Glashall
6. Kontrollpanel
6
1 1

1. Knappar for effektreglering
2. Timerinstallning

3. Lasknapp

4. Boost-knapp

5. AV/PA-knapp




MATLAGNING MED INDUKTIONSHALL

Matlagning med induktionshall ar en saker, avancerad, effektiv och ekonomisk teknik. Kokfalten
fungerar genom elektromagnetiska vibrationer, som skapar varme direkt i
matlagningsutrustningen istéllet for indirekt genom en varm glasyta. Glasytan blir bara varm
eftersom grytorna och pannorna varmer upp den.
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INNAN HALLEN BORJAR ANVANDAS

Las bruksanvisningen och var sarskilt uppmarksam pa varningar och sakerhetsanvisningar.
Ta bort eventuell kvarvarande skyddsfilm fran hallen.

ANVANDNING AV BERORINGSKNAPPARNA

Knapparna reagerar vid beréring, s& man behéver inte trycka.

Anvand sjalva fingret och inte bara fingertoppen.

Du hor ett pip nar beréringen registreras.

Se till att beréringsknapparna alltid &r rena, torra och att de inte ticks av ndgot. Till och med
en tunn vattenhinna gor det svar att anvanda knapparna.

VAL AV RATT KOKKARL

1. Anvand endast matlagningsutrustning avsedd for induktionshallar. Leta efter symbolen fér
lamplighet fér induktionshallar pa férpackningen eller pa grytan eller pannans botten.

2. Man kan testa om utrustningen ar avsedd for induktionshallar genom att féra en magnet
dver botten pa kérlet. Om magneten dras till grytan eller pannan kan den anvéndas pa
induktionshallar.

3. Om du inte har en magnet, hall lite vatten i den gryta du vill testa.

Om -~~~ intevisas i displayen passar grytan foér induktion.



4. Koksgrejer av foljande material kan inte anvandas till induktionshallar: rent rostfritt stal,
aluminium och koppar utan en magnetisk platta i botten, glas, porslin, keramik och lergods.

Anvand inte matlagningsutrustning med rafflade kanter eller rundad botten.

e N

Se till att botten pa kokkérlet &r slat, att hela botten vilar pa hallen och &r av samma storlek
som kokzonen. Anvand generellt grytor vars diameter &r samma storlek som konturen av
kokzonen som visas pa hallen. Vid anvéndning av lite stérre grytor eller pannor utnyttjas
energin maximalt. Vid anvandning av grytor eller pannor som ar mindre an kokzonen blir
effektiviteten mindre @n vantat. Utrustning med en diameter mindre dn 140 mm kan eventuellt
inte detekteras av héallen. Centrera alltid grytan eller pannan pa kokzonen.

. -

Lyft den alltid fr&n hallen, dra den inte 6ver héllen, som annars kan repas.

ANVANDNING AV INDUKTIONSHALLEN
Start
1. Tryck pd ON/OFF-knappen.

Det hors ett pip och alla displayer visar "-" eller ”- -”. Detta indikerar att
hallen &r i standby-lage.

2. Sétt en gryta eller panna pd den kokzon som ska anvéandas.
Kontrollera att bdde kokzonen och grytans botten &r rena och torra.

3. Vélj varmeinstillning genom att trycka pa knappen ”-" eller "+". S
Om du inte valjer varmeinstallning inom 1 minut stdngs hallen - 4
av automatiskt. D& far du bérja om fran steg 1. N
Varmeinstéallningen kan andras under tillagning. /'! .



Om symbolen - - - visas vid instillning av virmen

e Grytan eller pannan &r inte korrekt placerad pa kokzonen.
e Gryta eller panna som inte ar lamplig for induktion anvands.
e Grytan eller pannan ar for liten eller inte centrerad 6ver kokzonen.

Uppvarmning pabdrjas inte om inte ratt typ av utrustning star pa hallen.
Displayen slacks efter 1 minut om inte ratt typ av utrustning placeras pa hallen.

Nar tillredningen av maten ar fardig

la. Stidng av kokzonen genom att trycka ner kontrollen till O eller genom att trycka pa ”-” och
"+" samtidigt.
Férsakra dig om att displayen visar 0.

r r
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- OR -

1b. Stang av hela hallen genom att trycka p& AV/PA-knappen.

2. Se upp fér varma ytor.
H-symbolen visar vilka kokzoner som &r varma. Den sldcks nar ytan har kylts ner till en

saker temperatur. Den kan ocksd anvéndas for att spara energi om det ska tillredas mer
o as
mat pa restvarmen.

Anvandning av Boost-funktionen

Aktivera Boost-funktionen
1. Va&lj ett vdrmesteg genom att trycka pa knappen "-" eller "+".
2. Tryck pd Boost-knappen och zonindikatorn visar “P” och effekten gar upp till max.

O
I .
-+



Avaktivera Boost-funktionen

la. Tryck pa Boost-knappen eller ”-”, sa stangs Boost-funktionen av och kokzonen gar tillbaka
till sin ursprungliga installning.

eller

1b. Tryck pd "-" och "+” samtidigt. Kokzonen sténgs av och Boost-funktionen annulleras
automatiskt.

Boost-funktionen fungerar i alla kokzonerna, men endast i 2 zoner at gangen.

Kokzonen gar tillbaka till sin originalinstéllining efter 5 minuter.

Om originalinstaliningen &r 0 gar kokzonen tillbaka till 9 efter 5 minuter.

Om Boost-funktionen aktiveras vid zon 1 sa begransas zon 2 till under steg 2 och motsatt.
Om Boost-funktionen aktiveras vid zon 3 s& begransas zon 4 till under steg 2 och motsatt.

L3sning av hédllen

« Hallen kan I3sas for att undvika oavsiktlig anvéndning, t.ex. av barn som rakar sld igang
kokzonerna.
o Nar hallen &r 18st kan endast AV/PA-knappen anvéndas.

L3sning av hédllen
Tryck pa knappen. Timer-indikatorn visar “Lo".

Upplasning av hidllen
Tryck pa knappen och hall fingret pd den ett 6gonblick. Nu kan hallen anvandas.

& N&r héallen ar 13st kan endast AV/P/S\-knappen anvandas. AV/PA—knappen kan dock alltid
anvéandas som nddknapp, men man maste 18sa upp omedelbart darefter.

Skydd mot fér hog temperatur
Hallen har en inbyggd temperatursensor. Om temperaturen blir fér hég stoppas hallens
funktioner automatiskt.

Detektering av sma foremal

Om man anvander omagnetiska eller foér sma grytor eller pannor, eller om man lamnar foremal
som t.ex. knivar och gafflar pg héllen gé’]r héllen i standby-lage efter 1 minut. Ventilatorn
fortsatter att kyla hallen i ytterligare 1 minut.



Automatisk avstdngning
Automatisk avstangning ar en extra sakerhet for hallen. Om du glémmer att stéanga av hallen

stdngs den av automatiskt. Den férhandsinstéllda anvdndningstiden pa de olika effektstegen
visas i nedanstdende tabell:

Effektsteg 1 2 |3 (4 |5 |6 |7 |8 |9
Installd anvéndningstid (timmar) | 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Nar karlet tas bort stoppas varmen omgdende och hillen stings av efter 2 minuter.

& Personer med pacemaker bér kontakta sin Iakare innan de anvander hallen.

ANVANDNING AV TIMERN

Timern kan anvandas pa tva olika satt:

e Som &aggklocka, dar timern inte stdnger av ndgon av kokzonerna néar tiden har gatt ut.
o Timern kan sattas att stdnga av en eller fler kokzoner nér tiden har gatt ut.

e Timern kan sattas upp till 99 minuter.

Anvdnda timern som dggklocka
1. Sattigdng hallen. Ir]
Timern kan anvandas aven om man inte valt kokzon.

+
2. Tryck pd tecknet “+” pd timern. Timersymbolen blinkar och “10” = {\
visas i timerns display. ({
]

1
(]
3. Stall in timern genom att trycka pa knapp "-" eller "+". - 4
Varje tryckning 6kar eller minskar instéllningen med 1 minut. G (\
Om du haller fingret pa ”-" eller "+” 6kas eller minskas instéllningen |\
med 10 minuter. “\‘“\
\
il
4. Trycker man pa "-" och "+"” samtidigt annulleras timerinstéliningen
och "00” visas pa minutdisplayen. ’:] © F
ff‘j | H| L’\x
/ r\I 1 \
5. Na&r timern &r instélld pébérjas nedrikningen meddetsamma. N
Displayen visar den 3terstdende tiden och timern blinkar i 5 sekunder. L
- +



6. Nar den installda tiden har I6pt ut piper alarmet i 30 sekunder och - =
displayen visar "- -".

- +
C
Nar timern anvadnds for att stianga av en eller flera kokzoner
Timern satts till att stinga av 1 zon:
1. Tryck ”-" eller "+" vid den kokzon som timern ska styra. S
O
2. Stall in tiden pa timern. 25
Vid tryckning p& ”-” eller "+” kommer tiden att 6kas eller minskas med 1 -+

minut. ®
Nar fingret halls pa ”-" eller "+” kommer tiden att dkas eller minskas med
10 minuter.

o
3. Trycker man pa ”-” och "+” samtidigt annulleras timerinstaliningen T +
och "00” visas p& minutdisplayen. /] E"-.
o~ ! '“—‘x,h\
N \
4. Na&r timern &r installd pabdrjas nedridkningen meddetsamma. - _n'“:I, _
Displayen visar den aterstdende tiden och timern blinkar i 5 sekunder. - == <
Den rbéda pricken bredvid varmeindikatorn lyser for att visa att zonen — +
har valts. C)

5. Nar den installda tiden I6per ut stdngs den valda kokzonen av automatiskt.

Obs: Andra kokzoner som valts tidigare kommer att fortsatta att vara aktiva.

Timern satts till att stanga av flera zoner:

1. Na&r timern stélls in pa att sténga av flera zoner samtidigt lyser den réda pricken bredvid

varmeindikatorn for att visa att de aktuella kokzonerna har valts. Pricken vid den zon vars
tid visas i timerns display blinkar.

b, 3 =

- T+ - o+ -+
O O ®

Installd pa 15 minuter Instélld p& 45 minuter



Nar den installda tiden I6per ut stangs den aktuella kokzonen av automatiskt. Darefter visas
nasta kokzons tid i displayen, och denna kokzons rdda prick blinkar.

H 3, 30
- + - 4+ =+
O O ®

Installd pa 30 minuter

”n

RIKTLINJER FOR MATLAGNING

Var forsiktig nar du steker med olja eller fett som varms upp mycket snabbt, sarskilt om
du anvander Boost. Olja och fett kan sjalvantanda vid héga temperaturer och kan vara
en allvarlig brandorsak.

Tips vid matlagningen

Minska temperaturen nar maten kokar.

Anvandning av lock minskar koktiden och sparar energi genom att halla vdrmen inne.
Minimera vatskemangderna fér att minska koktiden.

Borja pd hdog varme och minska vdrmen nar maten har blivit genomvarm.

Sjudning, kokning av ris

Sjudning sker under kokpunkten, vanligen runt 85 °C, nar maten bara precis bubblar. Detta
satt att tillreda maten p& ar nyckeln till delikata soppor och stuvningar, sd att smaken
utvecklas utan att man kokar sénder maten. Aggbaserade och mjélredda sdser bor ocksa
tillredas under kokpunkten.

Vissa matvaror, t.ex. ris, kraver en varmeinstallning som ar hégre an den lagsta installningen
for att forsakra att maten kokas ordentligt.

Bryning och stekning av biffar
Hur man steker saftiga och valsmakande biffar:

1. L3t kottet std ute i rumstemperatur i 20 minuter, innan stekning pabérijas.

2. Varm upp en tjockbottnad panna.

3. Stryk bada sidorna pa biffen med olja, droppa lite olja pa den varma stekpannan och lagg
biffen pa stekpannan.

4. Vand bara biffen en gdng under stekningen. Stektiden beror pa kéttets tjocklek och hur
man vill att det ska vara tillrett. Stektiden varierar mellan 2 och 8 minuter. Tryck pa biffen
for att se hur stekt den &r. Ju fastare den kénns, desto mer genomstekt ar den.

5. Lat biffen dra pa en varm tallrik fére servering.

Snabbstekning

1. Valj en wok eller en stor stekpanna.

2. Ha alla ingredienser och kdksredskap redo. Snabbstekning ska g& fort. Om det rér sig om
storre mangder, stek da i flera sm& portioner.

3. Fo6rvarm pannan kort och tillsatt 2 matskedar olja.

4. Stek forst kottet, satt det at sidan och hall det varmt.

5. Snabbstek grénsakerna. Nar de ar varma men fortfarande sprdda, skruva ner varmen och
ldgg kéttet i pannan igen och hall sdsen dver.

6. ROrigenom det hela for att forsakra att allt ar genomvarmt.

7. Servera meddetsamma.

10



VARMEINSTALLNINGAR

Nedanstdende instéllningar &r bara riktlinjer. De exakta instéllningarna beror p@ manga
faktorer, inklusive vilka kékssaker som anvands och hur stor mangd mat som ska tillredas.
Experimentera med haéllen och hitta de installningar som passar dig bast.

Varmeinstéllning

Kan anvandas till

1-2

e Sjudning
e Ldngsam uppvarmning

e Forsiktig uppvarmning fér sma portioner mat
e Smaltning av choklad och smér och fér mat som latt branns

. Ateruppvérmning
e Snabb sjudning
e Kokning av ris

e Pannkakor

e Sautering
e Kokning av pasta

e Snabbstekning

* Bryning

« F& soppa att koka
o Koka vatten

SKOTSEL OCH RENGORING

fingeravtryck, marken,
flackar efter mat, stank
(inte socker)

VAD? HUR? VIKTIGT!
Vardagssmuts p3 1. Stang av hallen. e Om strommen till hdllen bryts finns det inte
glashallen, 2. Applicera hallreng6ringsmedel langre ndgra varningar for varma kokzoner!

medan hallen ar ljummen, men inte
varm.

3. Rengor och torka efter med en ren
trasa eller hushallspapper.

4. Satt igdng hallen igen.

e Aggressiva och slipande rengdringsmedel kan
repa glasplattan. Kontrollera pa
bruksanvisningen om medlet ar avsett for
rengdring av glaskeramikhallar.

o Lamna aldrig rester av rengéringsmedel pa
hallen d8 de kan I8mna flackar.

Stank, smalta matvaror,
varmt socker

Ta bort flaickarna omgaende med en

palettkniv eller skrapa avsedd for

glashallar. Se upp fér varma
kokzoner.

1. Stang av hallen.

2. Hall skrapan i en vinkel p& 30° och
skrapa det spillda till ett kallt
omrade p& hallen.

3. Ta bort det spillda med en disktrasa
eller hushallspapper.

4. Folj steg 2-4 i punkten
"vardagssmuts”.

e Ta bort flackar av smalta matvaror och socker
omgaende. Om de blir kalla &r de svdra att f3
bort och kan ldmna fldckar som inte gar bort.

e Var forsiktig med skrapor med rakblad och
h&ll dem utom rackhall fér barn.

Sténk pa
beréringsknapparna

1. Stang av hallen.

2. Torka upp det spillda.

3. Torka av beréringsknapparna med
en fuktig trasa eller svamp.

4. Torka omradet torrt med
hushallspapper.

5. Satt igdng hallen igen.

¢ Hallen kanske piper och stdnger av sig sjalv,
eftersom beréringsknapparna inte fungerar
nar det ar vatska pd dem. Férsakra dig om att
omradet &r helt torrt innan hallen anvands
igen.
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PROBLEMLOSNING OCH TIPS

Problem

Mdjliga orsaker

Mdjliga I6sningar

Hallen gar inte att
satta igang

Ingen strém.

Kontrollera att det gar strém till
hallen.

Om detta inte hjalper, tillkalla en
fackman.

Beréringsknapparna
fungerar inte

Knapparna &r |3sta.

L3s upp kontrollfunktionerna, se
bruksanvisningen.

Beréringsknapparna
&r svara att fa att
reagera

Det kan finnas en tunn
vatskefilm éver knapparna.
Du anvander bara
fingerspetsen.

Torka av kontrollomradet och
tryck med fingret platt.

Glaset har blivit
repigt

Anvandning av repande
matlagningsutrustning.

Anvandning av oldmpliga och
repande rengdringsmedel.

Anvand matlagningsutrustning
med platt och slat botten, se
bruksanvisningen.

Se "skoétsel och rengéring”

Matlagningsutrustning
avger ett knastrande
eller klickande ljud

Matlagningsutrustningens
konstruktion. De olika lagren
i grytor och pannor vibrerar
pa olika satt.

Detta ar helt normalt och inte ett
fel pd hallen eller
matlagningsutrustningen.

Hallen avger ett 13gt
brummande ljud vid
hdég varmeinstallning

Detta ar normalt for
induktionshallar.

Det ar normalt, men ljudet ska
avta och forsvinna helt vid lagre
varmeinstallning.

Flaktbuller fran hallen

Hallen har en inbyggd flakt
for att halla tekniken kyld.
Flakten kan kora dven efter
att hallen har stangts av.

Detta ar normalt.
Bryt inte stromtillférseln till hallen
medan flakten &r igdng.

Grytor och pannor blir
inte varma och en
varning visas pa
displayen

Hallen kan inte identifiera
kokkarlet, eftersom det inte
ar avsett for induktionshallar.

Hallen kan inte identifiera
kokkarlet, eftersom det ar for
litet eller inte &r centrerat pd
kokzonen.

Anvand matlagningsutrustning
som ar avsedd for
induktionshallar, se
bruksanvisningen.

Centrera grytan eller pannan pa
kokzonen.

Haéllen eller en av
kokzonerna har
ovantat stangt av sig
sjalv och det visas en
felkod pd displayen

Tekniskt fel

Notera felkodnumret och sténg av
héllen pd kontakten.
Tillkalla en fackman.
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FELKODER

Om det uppstar ett fel gar hallen in i skyddat lage och de aktuella felkoderna visas pa
displayen.

Felkod Mdojliga orsaker Lésning
F3-F8 Fel i temperatursensorn Kontakta forsaljningsstallet
_ Fel i IGBT-kretsloppets s -
FO-FE temperatursensor Kontakta forsaljningsstéllet
E1/E2 N . Kontrollera om
Onormal strémspanning . . .
strdmspanningen ar korrekt
Undersok t a
E3/E4 Onormal temperatur ndersok om grytan/pannan ar
som den ska
N . . Satt igéng héllen efter
E5/E Dal m ning pa hallen
5/E6 alig varmespridning pa halle avkylning

Ovanstdende &r de vanligast féorekommande felen.
For att undvika farliga situationer och for att inte skada héllen far hallen aldrig tas isér.

TEKNISKA SPECIFIKATIONER

Glaskeramikhall typ IF7016B2-A
Kokzoner 4 zoner
Markspanning 220-240V~ 50/60 Hz
Effekt 7000 W

Dimensioner LxBxH (mm) 590X520X60
Inbyggningsdimensioner AxB (mm) 560X490

Vikt och dimensioner &r ungefarliga matt. Eftersom vi I[dpande efterstrévar produktférbattringar
kan dimensionerna och utformningen &ndras utan féregdende meddelande.

INBYGGNING OCH INSTALLATION

Val av installationshjalpmedel

Gor en utskarning i bankplattan s& som anges pa bilden. Fér att underlétta installation och
anvéndning ska det vara ett fritt omrdde pa 5 cm runt om utskarningen.

Bankplattan ska vara minst 30 mm tjock. V&lj en platta som &r motstandskraftig mot
varmestralningen fran hallen.

Packning

D (mm)

A (mm)

B (mm)

X (mm)

56

560

490

50 min.
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Se till att hallen &r korrekt ventilerad och att luftintag och luftutblds inte blockeras. Férvissa dig
om att hallen ar korrekt installerad enligt nedan.

& Sakerhetsavstandet mellan hallen och éverliggande hyllor ska vara minst 760 mm.
A
T
EINGN
%

/

A (mm) | B(mm) | C (mm) D
760 50 min. | 20 min. | Luftintag | Luftutblds 5 mm

Innan hallen installeras:

Banken ska vara jamn och vagréitt och inte ha beslag och dylikt som &r i végen.

Bankytan ska vara av ett varmebestandigt material.

Om hallen installeras ovanfér en ugn ska ugnen ha sin egen flakt.

Se till att installationen féljer alla avstandskrav och regler.

Kontakta en installatér om du ar osdker pa den elektriska installationen.

Det &r ocksd rekommenderat att satta upp ett vdrmebestandigt material, t.ex. kakel, som
ocksd &r latt att rengdra, pa vdggarna kring héllen.

Nar hédllen har installerats:

e Stromkabeln far inte g& genom dérrar eller 13dor pd de omkringstaende kdksmodulerna.

o Det ska finnas tillréckligt stor tillférsel av frisk luft fran bénkens yttersida till hallens
undersida.

e Om héllen installeras 6ver ett skap eller en 1dda ska temperaturskydd monteras under héllen.

Innan fastgorningsbeslagen monteras
Placera hallen pa en stabil, jamn yta, anvand eventuellt emballaget.
Se upp sd att det inte trycks p& kontrollkomponenterna som sticker fram fran hallen.

Justering av fastgorningsbeslagen

Héllen fastgors i bankplattan med de tva skruvbeslagen pa hallens undersida (se bild) efter
installationen.

Justera beslagens position beroende pa bankplattans tjocklek.

Forsiktighetsregler

1. Hallen ska installeras av en fackman. Installera inte hallen sjalv.

2. Hallen far inte installeras direkt ovanfér diskmaskin, kylskap,
frys, tvattmaskin eller torktumlare.
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3. Hallen ska installeras sa att optimal varmeavledning kan sakras for att uppnd bésta

driftssakerhet.
4. Vaggar och dverliggande ytor ovanfér hallen ska kunna motstd varme.
5. Om béankplattan ar av sandwichkonstruktion ska lagren och limmet kunna motsta varme.

Elektrisk anslutning av hillen
Hallen ska anslutas till elnatet av en fackman.

Innan anslutningen bor foljande kontrolleras:

1. Husets elnat ska kunna bara den effekt som hallen kraver.

2. Spanningen pa markplattan ska motsvara husets spéanning.

3. De anvanda anslutningskablarna ska kunna bdra hallens effekt.

N&r héllen ansluts till elnédtet far man inte anvanda adaptrar eller grenkontakter, da de

kan 6verhettas.
Anslutningskabeln far inte réra varma saker och ska foras sa att dess temperatur inte

dverskrider 75 °C pa nagon plats.

Kontrollera med en fackman om husets elnét tal belastningen fran hallen eller om det ska
gbras andringar i installationen.
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¢ Om stromkabeln blir skadad eller férstérd ska den bytas ut av en fackman for att undvika
olyckor.

Installationen ska ske enligt gallande installationsregler.

Stromkabeln far inte bojas eller tryckas ihop.

Strémkabeln bor regelbundet kontrolleras for skador.

Denna produkt far inte sldngas i hushallsavfallet.

Den ska ldamnas pa en 8tervinningsstation s3 att de
dtervinningsbara delarna kan bearbetas och ateranvéndas och
sa att de icke-atervinningsbara delarna kan tas om hand pa ett
miljémassigt forsvarbart satt.

Importerad av Harald Nyborg A/S, Gammel Hgjmevej 30, DK-5250 Odense SV.
- Vi férbehaller oss eventuella tryckfel.
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